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LEBENSMITTELBRANCHE
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LEVEL. UP TO THE MAX.

UWT steht als inhabergefihrtes, mittelstandi-
sches Unternehmen mit einem internationalen
Vertriebsnetzwerk in Uber 90 Landern und
personlichen Kontakten vor Ort fir eine nach-
haltige Partnerschaft auf Augenhdhe - global

und regional.

Die Kernkompetenz von UWT liegt in der
Fullstand-, Grenzstand- und Trennschicht-
messung. Wir messen Schittgut, von feinstem
Pulver bis zu grobkdérnigen, abrasiven
Materialien, sowie Flissigkeiten aller Art,

auch hochviskose Pasten und Schaume.

Im Bereich der Grenzstandmessung hat UWT
bei Schittgut eine Sonderstellung erreicht
und mit dem Drehfligelmelder neue Standards

gesetzt.

INNOVATIVE LOSUNGEN
UND DIGITALISIERUNG

Moderne, hochwertige Technologien sorgen
fdr einen kontinuierlichen Prozessablauf.
UWT-Sensoren sind mit maximaler Prozess-
Kompatibilitat entwickelt, sodass sie sich
nahtlos in Anlagen integrieren lassen und
optimal unterstltzen. Zudem wird eine
umfassende Digitalisierung geboten:
Modernste eTools ermdglichen eine einfache
Produktauswahl, Konfiguration und
Inbetriebnahme. Eine intuitive Bedienung
sowie innovative Gerdtekommunikation

sorgen fUr einen reibungslosen Betrieb.

INDIVIDUELLE PRODUKTKONZEPTE
UND WARTUNGSFREIE LOSUNGEN

Entsprechend den hohen Standards unter-
schiedlicher Industrien bietet das Team von
UWT umfassende Unterstitzung bei indivi-
duellen Anforderungen. Kundenorientierte
Planung ermdéglicht die Entwicklung angepass-
ter Lésungen, die effizient und erfolgreich

umgesetzt werden.

Dank der hauseigenen Fertigung und eines
modernen Maschinenparks kénnen mafR-
geschneiderte Lé6sungen und spezifische

Gerdteanpassungen realisiert werden.

UWT-Sensoren sind absolut wartungsfrei und
arbeiten nach dem Prinzip ,Installieren und
Vergessen®. Sie sind vielseitig konfigurierbar
und bieten Mehrwerte fir verschiedene

Anwendungen.

HOCHSTE QUALITAT BEDEUTET
LANGE LEBENSDAUER

UWT bietet garantierte Qualitat ,Made in
Germany®“ Die hohe Zuverlassigkeit der
Produkte ermdglicht eine hohe Anlageverflig-
barkeit ohne Ausfallzeiten. Kontinuierliche
Verbesserungsprozesse und umfassende Tests
gewdhrleisten ein hohes Maf3 an Sicherheit.
Langlebige und wartungsfreie Produkte mit
6-Jahres-Garantie sparen zudem Zeit und

Ressourcen.

QUALITATSZERTIFIKATE
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LEBENSMITTEL- UND
GETRANKEBRANCHE

Die Lebensmittel- und Getrankeindustrie ist
gepragt von anspruchsvollen Standards, strengen
regulatorischen Vorgaben und stetigem Inno-
vationsdruck. Moderne Produktionsbetriebe setzen
auf zukunftsféahige Technologien, um Qualitat,
Sicherheit, RUckverfolgbarkeit und Nachhaltigkeit

konsequent umzusetzen.

Von der Anlieferung und Lagerung der Rohstoffe
Uber Verarbeitung, Reifung und Qualitatssicherung
bis hin zu Abflallung und Verpackung - in allen
Prozessschritten sind prazise Sensorldsungen

und automatisierte Uberwachungssysteme

unverzichtbar.

Fullstand- und Grenzstandsensorik spielen
dabei eine zentrale Rolle: Sie sichern stabile
Produktionsprozesse, gewahrleisten hygienische
Betriebsbedingungen und tragen zur Effizienz-

steigerung und Prozesssicherheit bei.

HERAUSFORDERUNGEN

Die Vielfalt an Produkten, Rezepturen und Prozess-
arten stellt hohe Anforderungen an Produktions-
anlagen und Messsysteme. Hinzu kommen
gesetzliche Vorschriften, branchenspezifische
Hygienestandards, steigende Anforderungen an
RUckverfolgbarkeit sowie der zunehmende Fokus
auf Nachhaltigkeit, Ressourcenschonung und
Energieeffizienz. Auch die digitale Transformation
der Produktionsumgebungen erfordert flexible,

integrierbare und zukunftssichere Messtechnik.

VERARBEITETE MATERIALIEN
UND ROHSTOFFE

In der industriellen Lebensmittel- und Getranke-
produktion kommen unterschiedlichste Medien
zum Einsatz — von Getreide, Zucker, Olen und
Milchprodukten bis hin zu Flissigstoffen, Pulvern
und komplexen Mischungen mit Emulgatoren,

Aromen oder Vitaminen.

Diese Medien unterscheiden sich stark in ihren
physikalischen Eigenschaften — etwa Dichte,
Konsistenz oder Anhaftungsverhalten - und
erfordern Sensorik, die Prozesssicherheit und

Hygiene zuverlassig vereint.

FULLSTANDMESSUNG IN DER
LEBENSMITTEL- UND GETRANKE-
INDUSTRIE

Ob bei der Rohstofflagerung, in Misch- und
Produktionsanlagen, bei Reifeprozessen oder der
Abflullung — eine zuverlédssige Fullstandmessung
ist essenziell fir eine gleichbleibend hohe
Produktqualitdat und eine vorausschauende

Produktionsplanung.

Sensoren missen dabei nicht nur prazise und
wartungsarm arbeiten, sondern auch hygiene-
gerecht konstruiert, CIP / SIP-kompatibel und
entsprechend zertifiziert sein — beispielsweise

nach EHEDG- oder FDA-Standards.

Die richtige Auswahl und Kombination von
Sensorik und Uberwachungstechnik ermdoglicht
es, branchenspezifische Anforderungen an
Hygiene, Effizienz, Sicherheit sowie an die
Einhaltung gesetzlicher Vorgaben dauerhaft und

wirtschaftlich zu erftllen.



FULLSTAND- UND GRENZSTAND-
MESSUNG FUR DIE LAGERUNG
VON ROHMATERIAL

In der Malzerei wird Gerste in bis zu 20 m

hohen Silos bevorratet. Beim Beflllen

entsteht starke Staubentwicklung, wéahrend
sich durch Ein- und Austrag kontinuierlich
die Form des Schittkegels verandert. Fur
einen unterbrechungsfreien Prozess ist eine
stabile Flllstandmessung entscheidend.

Grenzstandsensoren schitzen zusatzlich vor

Uberfillung oder Leerlauf.

HERAUSFORDERUNG:

Staubige Atmosphare
Erhdhte Explosionsgefahr
Abrasion

Dynamische Schittkegelbildung

LOSUNG:

Robuste Sensoren mit staubdichter
Bauweise

VerschleiBresistente Materialien
Ex-zertifizierte Gerate

Messprinzip unbeeinflusst von
Schuttgeometrie

UNSERE PRODUKTEMPFEHLUNG:

MN NR 3100

Mononivo®

MN 4030
NR

NivoRadar®

RN

Rotonivo® I l ‘ l

& RN 3004

Messaufgabe
FULLSTAND- &
GRENZSTANDMESSUNG

Medium

GETREIDE

Messbereich

<20 M

Prozesstemperatur

< 80 °C

Prozessdruck

< 0,8 BAR

| AGERSILO



FULLSTAND- UND GRENZSTAND-

MESSUNG FUR DIE LAGERUNG
VON ROHMATERIAL

Zur Herstellung von Brauereierzeugnissen

werden trockene Rohstoffe wie Malz, Hopfen

oder Zucker in groBen Silos gelagert. Eine

kontinuierliche Fullstand- und Grenzstand-

messung sichert die Versorgung — auch bei
Staub und Ablagerungen. Radar-, Lot- und
Grenzstandsensoren erfassen den Inhalt

prazise und zuverlassig.

HERAUSFORDERUNG:
» Staubentwicklung
e Anhaftendes Material, Materialbricken

* Hygieneanforderungen

LOSUNG:

. Robuste Sensoren mit staubdichter
Bauweise

. Messtechnik unbeeinflusst von
Anhaftungen

. Lebensmittelkonforme Materialien

UNSERE PRODUKTEMPFEHLUNG:

RN

Rotonivo®

NR

NivoRadar®

NB

NivoBob®

RN 3004

NB 4200

NR 3300

Messaufgabe
FULLSTAND- &
GRENZSTANDMESSUNG

Medium

MALZ, HOPFEN UND ROHFRUCHTZUCKER

Messbereich

<10 M

Prozesstemperatur

< 80 °C

Prozessdruck

< 0,8 BAR

ROHSTOFFSILO



FULLSTAND- UND GRENZSTAND-
MESSUNG IM ROHMILCHTANK -
HYGIENISCH UND SICHER

Bei der Speiseeisproduktion wird Rohmilch
bei niedriger Temperatur unter kontinuier-
lichem RiUhren zwischengelagert, bevor sie
weiterverarbeitet wird. Eine préazise
Flillstandmessung sorgt dabei fir einen
stabilen Prozessablauf, wahrend die
zuverldssige Grenzstanderfassung ein
Uberfillen des Tanks verhindert. Fur die
regelmaBige Reinigung der Anlage werden
chemisch anspruchsvolle CIP und SIP

Verfahren eingesetzt.

HERAUSFORDERUNG:
* Hohe hygienische Anforderungen
* Reinigungsprozess

. RUhrwerk

LOSUNG:
* Hygieneausflihrung, Hygieneadapter
« CIP / SIP kompatibel

* RUhrwerkskompensation

NR 8400
UNSERE PRODUKTEMPFEHLUNG:

VN

Vibranivo® VN 7120

NR

NivoRadar® % Q

N
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VN 7120

Messaufgabe
FULLSTAND- &
GRENZSTANDMESSUNG

Medium

MILCH

Messbereich

<5 M

Prozesstemperatur

< 80 °C

Prozessdruck

< 2 BAR

g
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ZUVERLASSIGE FULLSTAND-
UND GRENZSTANDUBERWACHUNG

IM MISCHER

Bei der Herstellung von Nahrungsmitteln
werden verschiedene Rohstoffe gezielt
miteinander kombiniert. In einem Mischer
werden die Komponenten homogen vermengt
und fir die Weiterverarbeitung vorbereitet.
Eine zuverlassige Flullstand- und Grenzstand-
erfassung steuert den Materialeinlass prazise
und schitzt Pumpen oder Auslassrohre vor
Trockenlauf — auch bei bewegter Oberflache
und Ruhrwerk. So bleibt der Prozess stabil

und effizient.

HERAUSFORDERUNG:
. RUhrwerk
e Turbulente Oberflache

* Wechselnde Medien

LOSUNG:
* RUhrwerkskompensation
* Kompaktes Design

* Unempfindlich gegen Materialaufbau,
Stromung, Turbulenzen und Luftblasen

» Kein Abgleich bei wechselnden Medien
notig

UNSERE PRODUKTEMPFEHLUNG:

[i NR 7100

- _ [ ]

NR

NivoRadar®

Vibranivo® / . ”""|

VN 7120 % T

Messaufgabe
FULLSTAND- &
GRENZSTANDMESSUNG

Medium

NATRIUMCHLORID, KALZIUMSALZ

Messbereich

<2 M

Prozesstemperatur

< 80 °C

Prozessdruck

< 0,8 BAR

MISCHER
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ZUVERLASSIGE FULLSTAND-
UND GRENZSTANDMESSUNG
IN BEHALTERN MIT RUHRWERK

In der Maischpfanne wird geschrotetes

Malz mit Wasser vermengt und erhitzt -
Enzyme wandeln Starke in Malzzucker um.
Fir einen stabilen Prozess ist wahrend

des Kochvorgangs eine kontinuierliche
Fullstandmessung notig. Fullstand- und
Grenzstandsensoren sorgen fur prazise Werte
— auch bei Hitze, Dampf und wechselnden

Prozessbedingungen.

HERAUSFORDERUNG:

* Schaumbildung, Kondensat und
Anhaftungen

e Erhohte Temperatur

. RUhrwerk

LOSUNG:

* Messprinzip unbeeinflusst von Schaum,
Kondensat und Anhaftungen

* Temperaturbestandig bis 200 °C

* RUhrwerkskompensation

UNSERE PRODUKTEMPFEHLUNG:

NR

NivoRadar®

RF
RFnivo®
NR 8300
"-)-u\‘
RF 8100 ,F!!!——

I
“ulln
L 3

S

Messaufgabe
FULLSTAND- &
GRENZSTANDMESSUNG

Medium

BRAUWASSER UND MALZ

Messbereich

<5 M

Prozesstemperatur

<100 °C

Prozessdruck

< 2 BAR

MAISCHPFANN E
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FULLSTAND- UND GRENZSTAND-
MESSUNG FUR DIE
KONDENSATRUCKGEWINNUNG

Im Kondensator einer Brauerei wird
verdampftes Leitungswasser durch Kihlung
wieder verflissigt und als gereinigtes
Kondensat zuriickgewonnen. Eine zuverlassige
Fillstand- und Grenzstandmessung Uber-
wacht dabei sowohl die Zufuhr der Kihl-
flissigkeit als auch das Kondensatniveau.

So wird sichergestellt, dass kein Dampf in
den nachgeschalteten Vorratsbehialter gelangt
— fir stabile Prozesse und einen effizienten

Energieeinsatz.

HERAUSFORDERUNG:
e Temperatureinflisse
. Dampf, Kondensatbildung

. Einbauten im Tank

LOSUNG:
» Temperaturbestdndig bis 150 °C

e Messprinzip unbeeinflusst von Kondensat
und Dampf

e Messprinzip unbeeinflusst von Einbauten

UNSERE PRODUKTEMPFEHLUNG:

Vibranivo®

Capanivo®

NivoGuide®

Messaufgabe
FULLSTAND- &
GRENZSTANDMESSUNG

Medium

KONDENSAT

Messbereich

<3 M

Prozesstemperatur

<100 °C

Prozessdruck

< 5 BAR

KONDENSATOR
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PROZESSSICHERE FULLSTAND-
UND GRENZSTANDUBERWACHUNG
IM DAMPFABSCHEIDER

In der Lebensmittelproduktion erzeugen
Dampfabscheider hochreines Wasser durch
Kondensation. Dazu wird Leitungswasser in
einem Warmetauscher mit Sattdampf
verdampft — Rickstdande wie Salze oder
Mikroorganismen bleiben zurlck. Eine
Membran trennt mitgerissene Tropfen ab, der
trockene Dampf stromt in den Kondensator.
Eine zuverlédssige Fullstand- und Grenzstand-
messung stellt sicher, dass der Warme-

tauscher konstant mit Wasser bedeckt ist.

HERAUSFORDERUNG:
e Erhohte Prozesstemperatur
e Erhohter Prozessdruck

e Dampf

LOSUNG:
» Temperaturbestdndig bis 150 °C
* Druckbestédndig bis 40 bar

* Hermetisch abgedichtet und unbeeinflusst
von Dampf

UNSERE PRODUKTEMPFEHLUNG:

VN

Vibranivo®

CN

Capanivo®

NR

NivoRadar®

CN 7120

NR 8200

Messaufgabe

FULLSTAND- &

GRENZSTANDMESSUNG

Medium

ROHWASSER

Messbereich

<3 M

Prozesstemperatur

< 150 °C

Prozessdruck

< 5 BAR
GajE=j= VN 7120
= VN 7120
1
]
VN 7120

ARSCHEIDER

DAMPEF -
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FULLSTAND- UND GRENZSTAND-
ERFASSUNG FUR REIBUNGSLOSE
PRODUKTIONSABLAUFE

In verschiedenen Zweigen der Lebensmittel-
herstellung werden Zutaten wie Mehl,

Salz oder Trockenhefe in kleineren Silos

zwischengelagert. Eine zuverlédssige

Fillstandmessung stellt sicher, dass
stets ausreichend Material verflugbar ist.

Grenzstandsensoren melden rechtzeitig

Nachfullbedarf.

HERAUSFORDERUNG:

+ Kleine Behdlter

e Kurze Messdistanz

* Begrenztes Platzangebot

* Staubentwicklung

LOSUNG:
* Kompaktes Design

. Schnelle Reaktionszeit

. Robuste Sensoren mit staubdichter

Bauweise

UNSERE PRODUKTEMPFEHLUNG:

VI
MN 4020
NivoRadar®
MN N i :
Mononivo® / /ﬁ
NR 7100
MN 4020
i u

x

Messaufgabe
FULLSTAND- &
GRENZSTANDMESSUNG

Medium

SALZ, MEHL, TROCKENHEFE

Messbereich

<3 M

Prozesstemperatur

< 80 °C

Prozessdruck

< 0,8 BAR

KI1EINSILO
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MESSLOSUNGEN FUR RUHR-
UND ANSATZBEHALTER
IN DER JOGHURTPRODUKTION

Im beheizten RUhrbehalter wird Milchzucker UNSERE PRODUKTEMPFEHLUNG
zu Milchsaure fermentiert — die Basis fur

Naturjoghurt. Nach dem Abkiihlen erfolgt VN

die Weiterverarbeitung, etwa durch das Vibranivo®

EinrGhren von Frichten oder Getreide.
NR

Fur eine prazise Beflllung und sichere VN 7130

- " NivoRadar®
Prozessfihrung erfassen Sensoren Full- und

Grenzstand - auch bei hohen Temperaturen

und regelmi&Bigen CIP-Reinigungszyklen.

[ ]

NR 8300

-

HERAUSFORDERUNG:
* Hohe hygienische Anforderungen
e Erhohte Prozesstemperatur

* Reinigungsprozesse im Chargenmodus

LOSUNG:

» Temperaturbestdndig bis 150 °C

e Hygieneausfihrung, Hygieneadapter
e CIP / SIP kompatibel

"

Messaufgabe
FULLSTAND- &
GRENZSTANDMESSUNG

Medium

JOGHURT

Messbereich

<10 M

Prozesstemperatur

< 150 °C

Prozessdruck

< 5 BAR

UND
ANSAT /TANK

RUHR-




FULLSTAND- UND GRENZSTAND-
MESSUNG IN GROSSBEHALTERN
MIT RUHRWERK

Nach dem Conchierprozess wird flissige UNSERE PRODUKTEMPFEHLUNG:
Schokolade in beheizten GroBbehdaltern
zwischengelagert. Ein integriertes Ruhrwerk CN
hilt Temperatur und Konsistenz der Masse Capanivo®
konstant. Fir die exakte Steuerung nach-
RF RF 8100
gelagerter AbflUllprozesse ist eine zuverlassige
- . RFnivo®

Fullstand- und Grenzstanderfassung in
Haupt- und Portionierbehaltern erforderlich. NR '1-* .

NivoRadar® “.." o

[ ]
[

HERAUSFORDERUNG:
+ Starke Anhaftungen
« Kontinuierlicher Materialfluss

* Hygienische Anforderungen

LOSUNG: =

* Messtechnik unbeeinflusst von
zahflissigen, anhaftenden Medien
« Schnelle Reaktionszeit

/\
(,Active Shield“) CN 7120 F
. Lebensmittelkonforme Materialien k J

Messaufgabe
FULLSTAND- &
GRENZSTANDMESSUNG

Medium

FLUSSIGE SCHOKOLADE

Messbereich

<3 M

Prozesstemperatur

< 80 °C

Prozessdruck

24

< 5 BAR
NR 7100 NR 7100
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Messaufgabe

FULLSTAND- UND GRENZSTAND- rOusTano- 8
MESSUNG IM LAGERTANK FUR
CIP_REINIGUNGSPROZESSE ETHYLACETAT, NATRONLAUGE, SALPETERSAURE

Messbereich

<3 M
Fir hygienische Produktionsbedingungen UNSERE PRODUKTEMPFEHLUNG:
werden Reinigungsmittel wie Lauge oder Saure ' Ml 22000 Prozesstemperatur
in CIP-Anlagen zentral vorgehalten und VN e < 80 °C
bedarfsgerecht dosiert. Eine prazise Fullstand- Vibranivo® g‘{
messung sichert die Verfliigbarkeit im Lager- N L':-— Prozessdruck
tank, wiahrend die Grenzstanderfassung I < 0,8 BAR

- NivoRadar®
zuverldssig vor Uberlauf und Trockenlauf

schitzt.

NEe = ,

HERAUSFORDERUNG: l
* Hohe chemische Belastung

s Zuverlassige Vermeidung von Uberfillung
und Leerlauf

e Schaumbildung

* Wechselnde Medien

LOSUNG:

* Chemisch bestidndige Materialien

* WHG zertifiziert

W2e o e—

e Unbeeinflusst von Schaumbildung und
wechselnden Medien

| AGERTANK
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HYGIENISCHE FULLSTAND- UND
GRENZSTANDUBERWACHUNG BEI
DER REINSTWASSERLAGERUNG

Fir die CIP-Reinigung wird gereinigtes Wasser UNSERE PRODUKTEMPFEHLUNG:
genutzt, das zuvor durch Filtration und

Destillation aufbereitet und in Lagertanks VN

zwischengespeichert wird. Bei der Fullstand- Vibranivo®

und Grenzstandmessung kommt es auf
NR
maximale Hygiene und Reinigbarkeit an -

. " NivoRadar®
alle eingesetzten Sensoren missen den
Anforderungen aseptischer Prozesse

zuverlassig standhalten.

HERAUSFORDERUNG:
+ Sterile Prozessbedingungen
e Erhohte Prozesstemperatur

. Erhohter Prozessdruck

LOSUNG:
» Temperaturbestdndig bis 150 °C

* Druckbestédndig bis 40 bar

. Lebensmittelkonforme Materialien | |

JTlﬂ!-:'—|
gk

e g

NR 8400

VN 7120

Messaufgabe
FULLSTAND- &
GRENZSTANDMESSUNG

Medium

GEREINIGTES WASSER

Messbereich

<5 M

Prozesstemperatur

< 150 °C

Prozessdruck

< 5 BAR

VN 7120

| AGERTANK



FULL- UND GRENZSTANDMESSUNG
IM BEHEIZTEN VORRATSTANK

Im beheizten Vorratsbehalter wird die UNSERE PRODUKTEMPFEHLUNG:
Reinigungslauge auf Temperatur gebracht

und gezielt in die Anlage eingespeist. VN

Eine prazise FlUllstandmessung steuert Vibranivo®

Befullung und Entnahme. Die zuverldssige
NR
Grenzstanderfassung schitzt den

e . . NivoRadar®
Prozess vor kritischen Zustidnden wie

Uberlauf und Trockenlauf — fiir maximale

NR 8300

Betriebssicherheit und Anlagenschutz.

VN 7120 A=
HERAUSFORDERUNG: @
e Hohe chemische Belastung ﬁ

e Erhohte Prozesstemperatur

. Erhohter Prozessdruck

LOSUNG: N
* Chemisch bestidndige Materialien
* Temperaturbestdndig bis 150 °C VN 7120 @ﬂi’"‘#'—

* Druckbestédndig bis 40 bar

30

Messaufgabe
FULLSTAND- &
GRENZSTANDMESSUNG

Medium

LOSUNGSMITTEL

Messbereich

<1,5 M

Prozesstemperatur

< 150 °C

Prozessdruck

< 10 BAR

VN 7120

\/ORRATSTANK



FULLSTANDMESSUNG
UND BEDARFSMELDUNG
IN PUFFERBEHALTER

Bei der Abfillung von Saft oder Sauce in UNSERE PRODUKTEMPFEHLUNG:
PortionsgréBen sorgt ein Puffertank fur die

exakte Dosierung. Ein Grenzstandsensor NR

meldet Bedarf und startet bei Unterschreitung NivoRadar®

eines Schwellenwerts automatisch die
VN
Nachflullung. Ein zweiter Grenzstandmelder

. Vibranivo®
schitzt zuverlassig vor Uberfullung. Fur
die kontinuierliche Inhaltsiberwachung des
Abfilltanks sorgt ein Fullstandsensor, der

prazise Messwerte liefert.

Messaufgabe
FULLSTAND- &
GRENZSTANDMESSUNG

Medium

TOMATENSAUCE

Messbereich

0,5 M

Prozesstemperatur

< 80 °C

Prozessdruck

< 0,8 BAR

NR 7200

HERAUSFORDERUNG:

[ |

. Kurze Messdistanzen

+ Bildung von Materialbricken

It

VN 7120 %

. Lebensmittelkonform ——

. Dampf, Kondensat, Anhaftungen

VN 7120 o ==

LOSUNG:

. FUllstand- und Grenzstandsensoren fir
kurze Messdistanzen

* Unempfindlich gegen Materialanhaftungen

e Hygieneausflihrung, Hygieneadapter

« CIP / SIP kompatibel

et s s N e e Y e W et

=

32

DOSIERANLAGE



34

GRENZSTANDUBERWACHUNG
MIT LED-ANZEIGE FUR
STABILEN MATERIALFLUSS

Zur préazisen Dosierung von Milchpulver wird

das Trichterniveau Uberwacht, um eine

gleichmaBige Versorgung der Verpackungseinheit
sicherzustellen. Die integrierte NivoLED®-

Kontrollleuchte signalisiert dabei zuverlassig

den aktuellen Schaltzustand.

HERAUSFORDERUNG:

Hohe Hygieneanforderungen
Staubige Atmosphare
Erhohte Explosionsgefahr
Begrenzte Einbauverhaltnisse

Konstantes Trichterniveu

LOSUNG:

Hohe Oberflachengite
Hygieneausfihrung, Hygieneadapter
Lebensmittelkonforme Materialien
Ex-zertifizierte Gerite

Optische Statusanzeige
far den Ex-Bereich

UNSERE PRODUKTEMPFEHLUNG:

VN

Vibranivo®

NL

NivoLED®

VN 1020

NL 9000

Messaufgabe

GRENZSTANDMESSUNG

Medium

MILCHPULVER

Messbereich

<1M

Prozesstemperatur

< 80 °C

Prozessdruck

< 0,8 BAR

DOSIERANLAGE



ROBUST UND HYGIENISCH -
GRENZSTANDMESSUNG FUR
REIBUNGSLOSE PROZESSE

Ein fuhrender US-amerikanischer Hersteller von m
Erdnussbutter suchte nach besonders robusten Rotonivo®
und langlebigen Sensorlésungen fur die Grenzstand-

erfassung — speziell fir Anwendungen mit stark

anhaftenden Medien wie Zucker und Salz.

Eine zentrale Herausforderung war die kristalline
Ablagerung an der Sondenwelle und das Risiko,
dass feines Material Uber Lager und Dichtungen
in das Gerateinnere eindringt. Herkdmmliche

Sensoren stieBen hier schnell an ihre Grenzen.

UNSERE LOSUNG
Der Rotonivo® RN 6004 wurde speziell fir diese Mit verstarkter Welle, doppelten Edelstahllagern
Anwendung konfiguriert — angepasst an und einem Tri-Clamp-Anschluss fir CIP / SIP
die besonderen Herausforderungen der Produktion: Reinigungsverfahren erfiullt der Sensor alle
starke Anhaftungen, hohe Hygieneanforderungen
und enge Einbauverhéltnisse.

Seit der Installation sorgt der RN 6004 fur

einen durchgangig stabilen Betrieb — dauerhaft,

wartungsfrei und ohne einen einzigen Ausfall.

branchenspezifischen Anforderungen zuverlassig.

KERNKOMPONENTEN DIESER
ANWENDUNG

Die Lebensmittelproduktion, insbesondere bei
viskosen und anhaftenden Medien wie Erdnuss-
butter, stellt besondere Anforderungen an die

Mess- und Geratetechnik:

Prazision und Zuverlassigkeit

Die Kombination aus verstarkter Edelstahlwelle
und doppelten Lagern verhindert das Eindringen
von Zucker und Salz - ein haufiger Ausfallgrund

bei friheren Sensoren. Diese Merkmale sichern

nun den stérungsfreien Dauerbetrieb.

Hygienisches Design

Der Tri-Clamp-Anschluss aus Edelstahl erfillt
hdchste Hygieneanforderungen nach DIN, ISO,
3-Aund ASME BPE. Die werkzeuglose Verbindung
ermoglicht eine schnelle Reinigung gemaB CIP /SIP
Standards.

Widerstandsfiahigkeit
Der Edelstahl-Ausleger mit Drehfltigel halt auch

starken Anhaftungen zuverldssig stand — fir eine

langlebige und stérungsfreie Funktion im laufenden

Betrieb.

Kompakte Integration

Durch Muffenfligel und Tri-Clamp-Adapter ldsst
sich der Sensor platzsparend integrieren und lasst
sich bei Bedarf vollstidndig Uber eine 1"-Muffe

entnehmen - ohne Behélteréffnung.

VORTEILE UND ERGEBNISSE

Diese Projektumsetzung von UWT bringt dem

Lebensmittelverarbeiter zahlreiche Vorteile:

Effizienzsteigerung

Seit der Installation des RN 6004 gab es keine
ungeplanten Stillstdnde mehr - der eingesetzte
Rotonivo® hélt den Prozess am Laufen und

reduziert den Wartungsaufwand auf ein Minimum.

Langlebigkeit

Die robuste Konstruktion und die doppelten
Edelstahl-Lager verhindern, dass Salz und Zucker
die Sensordichtungen abnutzen und in die
Elektronik gelangen. Das sorgt fir eine lange

Lebensdauer — selbst bei intensiver Nutzung.

Kosteneinsparungen
Ersatzteile, Wartung und Produktionsausfélle sind
gegen Null gesunken - der Sensor hat sich schnell

amortisiert.

Erhohte Betriebssicherheit
Zuverldssige Uberfill- und Leerlauferkennung
erhéht die Prozesssicherheit und schitzt

Produktionsanlagen nachhaltig.

Anwendungsdatenbank
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FULLSTANDUBERWACHUNG
UND VISUALISIERUNGS-

ANZEIGE

Zur Fullstandanzeige stehen verschiedene
Technologien zur Verfigung. Einfache LED
Digitaldisplays fir die Auswertung eines

4-20 mA Signals zum Einbau in Schaltschranke
oder zur Wandmontage bis hin zu Touchpanels und
Webservermodulen mit einer Visualisierungssoft-
ware. Diese kénnen projektbezogen konfiguriert

und auf Kundenwlnsche angepasst werden.

UWT hat standardisierte Produkte der NivoTec®
NT 4000 Serie, die viele Anforderungen einer
Fullstandsanzeige und Uberwachung zu einem
glnstigen Preis erflllen. Die NivoTec® NT 3000
Serie kann individuell an das Kundenprojekt
angepasst werden. Diese Webserverlésung erftllt
samtliche Anforderungen einer modernen

Fullstandiberwachung.
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Standardisierte Visualisierung

NivoTec®
Fullstandiberwachung

7 Zoll Touch Panel Visualisierung
oes

Digitaldisplay in Klemmkasten flr eine Messstelle

Digitaldisplay als Einbaumodul

Ortliche Fillstandsanzeige

N—"

Fullstand
Visualisierung

Controller

115/230 VAC

Internet geroutete IP Adresse
Weltweiter Zugriff

Ethernet

Gateway
RTU/TCP
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